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Dein Anlass im Berggasthaus Bruisti

Wir freuen uns, dass du dich fiir unser Bergrestaurant auf dem Brusti
interessierst.

Du feierst mit Freunden, Geburtstag, Hochzeit, Taufe, ein Jubilaum, ein
Weihnachtsessen oder einen anderen individuellen Anlass. Es ist dein Fest und
wir mochten gerne den passenden Rahmen dazu schaffen. Unsere
Menuvorschlage helfen dir die richtige Wahl zu treffen.

Unser gemiitliches Restaurant mit einer der schonsten Aussichten auf den
Urner Talboden stehen dir dafiir zur Verfligung. Der atemberaubende Blick in
die umliegende Bergwelt und auf den Urner See wird fiir dich bestimmt ein
unvergessliches Erlebnis.

Wir freuen uns, dich zu bewirten und dir unsere Gerichte mit Hingabe und
Fantasie zu kochen. Wir werden dich und deine Gaste mit regionalen und
traditionellen Gerichten in verschiedenen Variationen verwéhnen.

Lass dich Giberraschen und geniesse eine rundum gelungene und entspannte
Zeit mit deinen Gasten!

Deine Gastgeber mit Team
Dominik, Markus und Irene Wyrsch

Telefon Berggasthaus Bristi +41 41 871 00 11 / Dominik Wyrsch 079 375 76 76
berggasthaus.brusti@bluewin.ch
www.berggasthaus-brusti.com
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Checkliste fiir deinen Anlass

e Reservation und Wahl des geeigneten Ambientes
e Durch die Menlvorschlage schwelgen — lass dir genug Zeit
o Gibt es Vegetarier oder Personen mit Unvertraglichkeiten/
Allergien
o Sind Kinder dabei?
e Budgetrahmen abstecken fiir Ment, Weine, Dekoration und eventuell
Apéro
o Zuschlag flir Personal nach Mitternacht pauschal 150.- Fr.
einberechnen (Verlangerung)
e Termin fur die Menilbesprechung vereinbaren
e Weinauswahl mit uns oder Zuhause mit Freunden treffen
e Menikarten und Text erstellen
e Tischkarten und Tischordnung erstellen
e Dekoration oder Blumen bestellen
e Unterhaltung, Platz-Anspriche und Moglichkeiten prifen
e Hilfsmittel wie: Hellraumprojektor, Leinwand, Beamer, Flipchart
e Zimmer oder Massenlager reservieren, falls Sie ibernachten moéchten.
e |ndividuelle Wiinsche und Fragen notieren
e Definitive Personenzahl bekannt geben, spatestens 24 Std. vor dem
Anlass, spatestens, (wird verrechnet)

Telefon Berggasthaus Bristi +41 41 871 00 11 / Dominik Wyrsch 079 375 76 76
berggasthaus.brusti@bluewin.ch
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Menii-Zusammenstellung

Der Umgang mit unseren Menuvorschlagen ist denkbar einfach.

Du machst dir Gedanken zum Budgetrahmen (Essen, Getranke, Dekoration)
und wie viele Gaste eingeladen werden. Als nachsten Schritt vereinbarst du mit
uns einen Termin um die Details zu besprechen. Miteinander schauen wir was
deine Wiinsche und Vorstellungen sind und helfen dir die optimale Speisefolge
zusammen zu stellen. Zu guter Letzt folgt die Wein-Auswahl, dabei beraten wir
dich sehr gerne. Bitte beschranke dich ich auf ein Mend.

Weine

Unser Weinsortiment ist eine Auswahl von Weinen aus der Schweiz,
Frankreich, Italien, und Spanien. Bei Gruppen ab 20 Personen empfehlen wir
eine Weinvorbestellung.

Tischdekoration
Der Tisch wird dezent nach Anlass und Jahreszeit geschmiickt. Gerne kannst du
vorgangig deine eigene Tischdekoration mitbringen oder mit uns eine spezielle
Dekoration absprechen.

Fohn

Beachte, dass der F6hn ein Spielverderber sein kann. Wahrend die Bahn am Tag
beinahe immer fahren kann, ist der Betrieb bei starkem Fohn in der Nacht nicht
moglich. Wir informieren dich gerne liber deine Mdéglichkeiten sollte dieser Fall
eintreffen.

Seilbahn Attinghausen — Briisti +41 1487014 61

Bitte nimm direkt mit der Seilbahn Kontakt auf und informiere diese lber
deinen Anlass. Nach Betriebschluss wird die Seilbahn durch uns betrieben
(Schliisselbetrieb).
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Unsere Menu-Vorschlage

Die aufgefiihrten Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt. & wo nichts anderes
angegeben ist, pro Portion.

As listimmerli — der perfekte Apéro

Chips, Nussli und Salzfischli pro Person 3.50
Rohe Gemisestangel mit Krauterdip pro Person 4.00
Flammkuchen mit Speck und Zwiebeln 16.00
Focaccia

-mit Rosmarin und Meersalz

-mit Gewdlrzen, Zwiebeln und Mozzarella pro Person 4.00
Tortilla Chips mit Salsa con Queso und Guacamole pro Person 5.50
Bruscetta (3 Stiick pro Person) pro Person 7.00

Gerostete Brotscheiben mit Tomatenwirfelchen
Mini Schinkengipfeli, Mini-Pizza pro Stiick 354

Verschiedene kleine Happchen warm und kalt serviert
nach Angebot und Saison pro Stuck 4.00

Sandwich am Meter mit verschiedenen Fillungen,
flr ausgedehnte Apéro per Meter 32.00

Telefon Berggasthaus Bristi +41 41 871 00 11 / Dominik Wyrsch 079 375 76 76
berggasthaus.brusti@bluewin.ch
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A gueta Start - unsere Suppen

Rindsbouillon mit Fladli oder Gemiusestreifen
Tagessuppe

Hausgemachtes Curry-Riebli Stippchen mit Kokosmilch
Hausgemachte Steinpilzcréme Suppe mit Rahmhaubchen

Hausgemachte Kirbissuppe mit Schlagrahm &
und gerosteten Kirbiskernen

BERGGASTH A U,Sun

7.50

9.00

9.50

9.50

9.50

Macht Gluscht uf meh — unsere Vorspeisen & Salate

Kleiner, bunter griiner Mischsalat mit Karottenstreifen
in der Schissel serviert

Gemischter Salat

Papa’s Lieblingssalat mit bunten Blattern der Saison,
knusprigem Speck, gehackten Freilandeiern, franzosischer
Sauce und knusprigen Brotwidirfeli

Nusslisalat mit warmen Speckwdirfeli, Ei,
Baumnussen und Trauben

Lachsstrudel auf Schnittlauchbuttersauce mit Spinat

In Knoblauchbutter gebratene Riesenkrevetten mit Philadelphia Kase
und Sweet Chili Sauce auf Toast

Tartar vom Rind mit Ottis Geheimsauce

Telefon Berggasthaus Bristi +41 41 871 00 11 / Dominik Wyrsch 079 375 76 76
berggasthaus.brusti@bluewin.ch
www.berggasthaus-brusti.com
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Jetzt gaht’s richtig los — unsere Hauptspeisen
Gefliigel

Zarte Pouletstreifen (Schweiz) an milder Currysauce mit
gebratenen Friichten garniert 25.00

Rahmschnitzel (Truten oder Schwein) mit Champignons,
Nudeln und Saisongemiuise 25.50

Piccata von der Trutenbrust nach Mailanderart mit Spaghetti,
hausgemachter Tomatensauce und Parmesan 26.50
Vom Schwein

Schinken im Brotteig mit Kartoffelsalat und Senf 21.50

Urner Poorhardopfel (Lauchkartoffeln), Voressen und 28.00
saisonales Gemise

Saltimbocca mit Safran Risotto und Saisongemiise 27.50
Schweinsbraten mit Aprikosen, Kartoffelkroketten und Gemiise 25.00
Cordon-Bleu (Schwein) mit Bratkartoffeln und Gemiuse 31.50
Schweinssteak an Morchelrahmsauce, Kartoffelgratin und Gemiise 34.50

Schweinsfilet am Stiick gebraten mit Malagasauce,
Butternudeln und Erbsli mit Riebli 51.50

Zu allen Gerichten kannst du selbstverstidndlich auch Pommes-Frites bestellen.
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Vom Rind

Hausgemachte Lasagne mit Rindshackfleisch, Spinat und Karotten 22.00
Geschmorte Rindfleischrolichen Appenzeller Art, Polenta und Gemiise 30.00

Butterzartes Entrec6te am Stlick gebraten und tranchiert, mit frischer
Bernaise Sauce, Rosmarinbratkartoffeln, marktfrisches Gemiuse 37.50

Rindsfilet mit Whisky-Sauce, Kartoffelkroketten und
frischem Saisongemiuse 55.00

Rindsfilet “Stroganoff” mit feinen Butter Spatzli,

Gemiise nach Saison 56.00
Vom Kalb (Schweiz)

Kalbsschulterbraten mit Champignonrahmsauce,

hausgemachter Kartoffelstock und Gemuse nach Saison 34.00
Piccata vom Nierstlick mit Safran Risotto und Gemise 38.00

Saltimbocca von der Kalbshuft, Weisswein Risotto und
gedampfte Tomate 38.50

Cordon-Bleu (Kalb) mit Rosmarinkartoffeln und Gemiisebouquet 41.00
Vom Lamm (Schweiz/Australien)

Lammgigot mit Krdutern a la Provence, kraftiger Rotweinsauce
delikatem Kartoffelrahmgratin, Gemise 38.00

Lammnierstick an Krauterkruste mit Kartoffelgratin und Saisongemiise 42.00
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Verschidnigs
Alplermaccaroni mit Apfelmus (Zwiebeln, Bergkise und Speck) 22.00
Spaghetti-Plausch mit 3 verschiedenen Saucen (ab 10 Personen) 22.00
Risotto und Tessiner Wurst 25.00
Blindner Capuns mit Rahmsauce und Parmesan 27.00

Fiir én gmietlichd Bdrg-Winter-Abig - Fondues & Raclette

Das klassische Kasefondue a la Bristi mit Brot,

Gschwellti und Friichten** pro Person 26.00
Kasefondue Tomate 27.00
Kasefondue Lauch & Speck 28.00
Kasefondue Pilze 28.00
Raclette 26.00
Raclette mit Tischgrill reich garniert 56.00
Fondue Chinoise 57.00

Diverse Fleischsorten garniert, dazu reichen wir diverse hausgemachte Saucen,
Salat in der Schissel und wahlweise Pommes Frites oder Wildreis

**Ab 20 Personen bieten wir auch das Speed-Fondue an- ideal fiir alle, die Lust
haben mehrere Fondues an einem Abend zu probieren und dabei noch etwas
Bewegung méchten. Spass garantiert!

Tipp: Erst Schneeschuhlaufen, dann Fondue (Miete Schneeschuhe CHF 10.-)
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Es sicisses Traumli — unsere Desserts

Caramelkopfli mit Rahm 7.50
Panna Cotta mit Himbeeren 7.50
Hausgemachte Stissmostcreme mit Apfelstlicken 8.00
«Heisse Liebe» Vanille-Glace mit heissen Beeren 11.00
Parfait Grand Marnier 11.00
Brischtner Nydla 9.50
Saisonales Carpaccio von frischen Friichten mit passendem Sorbet 10.50
Eiskaffee Briisti mit Baileys 13.00
Kleiner Coupe Nesslrode (Saison) / Coupe Romanoff 9.00
Zitronensorbet mit Wodka 10.00
Zimtglace mit Zwetschgen und filetierten Orangen 10.00
Crépes mit Grand Marnier und Vanille Eis 12.00
Dessertteller nach Laune des Kochs mit 3 verschiedenen Leckereien 12.50

Warmer Schokoladen Kuchen mit flissigem Kern und Himbeersorbet  11.00

Dessertbuffet mit verschiedenen Kreationen aus unserer stissen Dessert-
Traum-Abteilung (ab 30 Personen) pro Person 19.50
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